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Tenim explotacié agraria propia, Cal
Tudela, al Parc Agrari del Baix
Llobregat. D'on es van proveint les
cuines de Cuina Justa a mesura quela
collita ho permet.

Tenim conveni amb les Cooperatives

Agraries de pagesos que ens avisen
uan estadisponible ... al
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Demanem als nostres productors de
proximitat que utilitzin metodes de
conreu BIO (absents de productes
quimics) i certificat CCPAE, i per tant,
meés beneficiosos per al medi ambient
i per a la salut de les persones.

Els nostres subministradors de
peix, ens preparen el producte
filetejat i sense espines, a punt
per ser cuinat.

Tot i que voldriem, no podem
servir peix fresc cada cop. No
obstant treballem les diferents
tipologies de peix congelat,
sense espines i amb una bona
tracabilitat.
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Només es fa servir ou liquid
d’alta qualitat i pasteuritzat per
raons sanitaries.

De proximitat: arrossaires del
Delta de 'Ebre.

Llegums ecologiques o de
proximitat. Tot el procés de
cuinat el fem a les nostres
cuines.

Treballem amb proveidors de proximitat, molts dells d'origen familiar. S'intenten prioritzar les carns
blanques i fresques, preferentment carn blanca, com ara el pollastre o el gall dindi. Els nostres preparats
carnis (botifarres, salsitxes, hamburgueses, mandonguilles): sén d'un proveidor de confianca que ens fa una
férmula especifica, amb poca quantitat de greixos, sense additius, i amb carn de primera qualitat.

Sén sempre artesans i de proximitat, com ara La Fageda o Cabrianes.

La Cooperativa la Fageda i la Fundacié Cassia Just col-laborem en programes conjunts d’insercié de persones

amb fragilitats mentals.




La nostra missi6 és la inserci6é de persones amb fragilitat mental

o exclusié social. Us heu sumat a un prjecte solidari, real i visible.
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Amb la contractacié del servei de gestié de menjadors Cuina Justa, participeu activament
en el projecte, tant directament com indirectament. Si les caracteristiques del servei ho
permet, incorporarem una persona en risc d'exclusié social, com a reforc de la plantilla
sense cost, ni com a substitucioé dels treballadors actuals i alhora estareu impulsant les
oportunitats laborals i el treball digne de les persones amb malaltia mental i exclusié
social.

El proyecto de insercién de personas con fragilidad dentro de la empresa, tiene diversas
fases, siempre realizadas de forma progresiva y de manera consensuada una forma de
normalitzar la diferéncia és donant visibilitat.

Cuina Justa impulsa I'economia circular, fent una gestié
responsable dels recursos i evitar els excesos en tot el
cicle de vida dels productes, des de l'origen fins al fi.

Utilitzaci6 eficac dels recursos ajudant a crear una economia
eficient i un mén més sostenible.
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Evitar els excessosii els Combatre el canvi climatic Reduir limpacte ambiental a
excedents d'aliments fomentant productes de través de compostatge
garantint subministraments proximitat i reciclant d'aliments.

adequats els residus o unes certes parts
d'aquestes.
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Menjant amb nosaltres, formeu part d'un programa d'economia social de
qualitat, transparent i solidari, en defensa de la justicia social. | alhora impulseu
la generacié d'oportunitats laborals per a col-lectius en risc d'exclusié social.
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